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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia
y productos derivados.

2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y
productos derivados.

3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia

y productos derivados.
2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y

productos derivados.
3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia

y productos derivados.
2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y

productos derivados.
3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia

y productos derivados.
2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y

productos derivados.
3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia
y productos derivados.

2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y
productos derivados.

3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia
y productos derivados.

2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y
productos derivados.

3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.

Pagina 7 de 12


http://www.wycorestaurants.com/

WyGo

Restaurants Listado de Alergenos

9 Pizzas Individuales

-
o
(7]
7 ] 7 7] (]
Qo 9 o w 0 ”
0 ~ o © c
o £ 88 § o c 2 38 & & o KN g @
— s O € = [] 5 4] 2 g =S a2 = X
Nombre e 8 £ o £E @ 58 8 2 3 8 9 B £ &
T g g3T EPE T F e 5 3L ST
(%] © [7.) - () o E e 2 "
O 8 < o £
5 n
S
[F'S
Bacon 2 & s
Yorkeso + fs
Siciliana 8 F s
Chicken BBQ @ 8 K s +
Classic BBQ 2 & s
Super BBQ LY 8 & iic)
Chicken Carbonara Y] 2 & i3
Carbonara 8 & fe
5 Quesos % s
Granjera @ R & iz} +
10 Menu Infantil
-
o
(7]
(7)) © 7 [7) o
Q o Q (72 o 0
an ~ o © c
E 8 8 S s 2388 8 2 8 8¢
Nombre e 8 £ o £ o £ ¥ o 3 8 v v £ F
< w0 8 ko] © (%] =) T ] [e) ‘g 3 ] = =
w g o B G} a S =© S & .
O 8 <« ] £
5 "
S
(¥
MenU Baby Yorkeso + ¥ s
Manu Baby Nuggets + % + +
Menu Kids Burger P e

Queso

1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia

y productos derivados.
2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y

productos derivados.
3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia
y productos derivados.

2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y
productos derivados.

3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia
y productos derivados.

2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y
productos derivados.

3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud
de la informacién facilitada por los mismos.

La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que
tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.
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1. Engloba a las almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de Australia

y productos derivados.
2. Cereales que contienen gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades hibridas y

productos derivados.
3. Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg o 10 mg/litro en términos de SO, total.

Los iconos muestran presencia de alérgenos. El simbolo “+” indica posibles trazas de alérgenos. Los alérgenos indicados son los que
establece el Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor.

Esta informacidn esta basada en los datos facilitados por nuestros proveedores, no haciéndose responsable la empresa de la inexactitud

de la informacién facilitada por los mismos.
La composicién de los productos puede sufrir modificaciones, por favor, consulte siempre la Ultima actualizacién de este listado que

tienen disponible en nuestra pagina web www.wycorestaurants.com

Nuestras cocinas y procedimientos de manipulacién de alimentos estan disefiados para ayudar a garantizar su seguridad y salud. No
obstante, a pesar de que separamos los ingredientes cuidadosamente para evitar las posibles trazas, tratamos todos nuestros platos en
la misma cocina por lo que no podemos garantizar un entorno o productos libres de alérgenos.

Pagina 11 de 12



http://www.wycorestaurants.com/



http://www.wycorestaurants.com/

